
S E N Z A  ( T R O P P I )  P E N S I E R I

Scegli due piatti dal menù
Un calice di vino tra quelli proposti

Acqua, pane, coperto e caffè sono compresi

€ 25 a persona

I N S A L A T I N A  D I  Q U I N O A
con Giardiniera fatta in casa e lemon dressing

Antipasti

C R O C C H E T T E  D I  Q U I N O A  E  C E C I
servite con Maionese alla curcuma

P O L E N T A  F R I T T A
con caponata tiepida di verdure dell'orto e ricotta salata

Prosciutto Crudo nostrano, Salame nostrano a coltel lo
"Spalla Cotta" e Carne Salada

S A L U M I  A R T I G I A N A L I



Primi piatti

T O R T E L L I  R I P I E N I  D I  P A T A T E
con burro fuso, timo e prosciutto saltato

T A G L I A T E L L E  A L  R A G Ù

Tutta la pasta fresca è preparata a mano dalla nostra cucina

P A P P A R D E L L E  A L L A  G R I C I A
cacio, pepe e guanciale

Secondi Piatti

M E Z Z O  G A L L E T T O
marinato alle erbe e cotto in griglia

F L A N  D I  Z U C C H I N E
fonduta di taleggio, porro fritto

C O S T O L E T T E  D I  M A I A L E  " B B Q "
laccate con la nostra salsa Barbeque, patate al forno alle erbe

G R I G L I A T I N A
composta da coscia di pollo disossata, salsiccia nostrana e patate alle erbe 

Dolci, liquori, vini in bottiglia e piatti diversi da quelli elencati sono ESCLUSI dal menù a
prezzo fisso. È comunque possibile ordinarli a parte.

Bol l ic ina: Pignoletto fr izzante - Cantina Corte d'Aibo - Montevegl io
Bianco fermo: Chardonnay - Cantina Corte d'Aibo - Montevegl io

Rosso: Merlot - Cantina Corte d'Aibo - Montevegl io

Vini al calice


